SISTEMA AMBIENTE
DIGITALIS S.r.l.

IGIENE ALIMENTARE E SISTEMA DI PREVENZIONE

Nell’ambito di una completa prevenzione della salute e della sicurezza sul lavoro e della
gestione delle attivita ambientali dell'impresa sviluppate dal sistema informativo “Sistema

Ambiente”, viene offerta una articolata gestione della igiene alimentare.

Essa consente I'analisi del ciclo e dei processi lavorativi, la definizione e la gestione delle

procedure di controllo.

I modelli di ciclo e di procedure

Il sistema offre la possibilita di utilizzare un nutrito archivio di cicli alimentari corredati del
loro elenco di procedure e di parametri di controllo (requisiti dei locali, limiti da rispettare,
misure di controllo, azioni da compiere, correttivi da attuare e interventi di sanificazione),
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Inserire il testo PMM . mod.: - -
1 anni
X IG008 |ciomaliero: Sanificazione @
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Determinazione delle fasi e dei punti critici

Il ciclo viene articolato in tutte le sue fasi lavorative, collocate nei luoghi in cui si svolgono.
Per il lavoro alimentare € inserito un algoritmo che permette di definire se si tratta di un
punto critico (CCP).

Analisi del rischio
Il sistema guida ad una articolata verifica delle condizioni di rischio inerente il processo, i
materiali (materie prime, origine), il prodotto o semilavorato...
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15.0 ; » ‘ . . RISPONDI: . . . ,? si x
E possihile predisporre misure di controllo per il pericolo considerato in cortispondenza a un passo
qualsiasi del processo o produziong? * |No
15.1 igiene e profilassi
Acqua = note
1511 viene utilizzata acqua potabile o comunque acqua 2 O O
batteriologicamente pura % Si No
pulizia =
1512 5 procede abitualmente alla necessariapuliziadei 2 Q O
locali, dei terreni e degli animali % Si No
attrezzature =
15.13 L'igiene delle attrezzature e dei contenitoriec 2 O O
costantemente garantita % Si No
formazione sanitaria ==
1514 Gli operatori hanno una adeguataformazione 7 Q0 Q
sanitaria e sono addestrati ad una pratica % Si  No
inienicamente corretta
Contagio -=
15.15 Cisono misure di prevenzione sanitariaper 7 Q0 Q
individuare tempestivamente la presenza di % Si No
malattie contagiose €, intal caso, vengonoe prese
misure immediate di isolamento e di protezione
dal contagio
salute dei lavoratori ‘=
1516 La salute di tutti gli operatori addetti & sorveglitae ? QO QO
fenai fiot te segnalato I'eventual si No
insorgere di malattie contagiose, provvedendo di
conseguenza
15.2 Rischi dell'alimento
” note
1521 Concimi =
'] wtilizzati imi notenzial it 2 N [g] I -l
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Questo permette di confermare ed eventualmente completare le procedure di
prevenzione, di lavoro e di manutenzione.
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procedure previste per i Sistemi selezionati v
HaP033 consegna: Accettazione materia prima Igiene alimentare ﬁ
HaP034 Anomalie: Accettazione materia prima Igiene alimentare =y
1G002 annuale: Sanificazione igiene e profilassi 1 anni T
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1G013  mensile: Sanificazione igiene e profilassi 1 mesi =¥
1G021 settimanale: Sanificazione igiene e profilassi 1 settimane =}
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IIN9R  semesirale: Sanificazione igiene e orofilassi 6 masi (o} =
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Pianificazione delle procedure e registrazione
Il sistema permette la pianificazione delle procedure e la registrazione storica delle
anomalie, degli interventi di controllo e dei correttivi.
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motore delle scadenze N° Scadenze 59
RICERCA | Elenco | azioni Acceptation matiére premiére '-'Ut‘-'"“-‘f BK:?”ZUTH‘O
scadenze mensili di| scadenze annuali | scadenze annuali alimentaire dedigi i
per mese di per settimana di Izl
—i|
giomi [1]2]3]a]s]e]7]8]s [10]11]12]13[14]15]16]17 [18]19]20]21]22]23] 2425 |26 [27] 28] 20 [ 3¢

> 2011 luglio [@ giene alimentare Acceptation matiére 6 819/ 20 6 8129/ 34
> 2011 luglio [Olgiene alimentare Acceptation matiére

> 2011 luglio [ giene alimentare Acceptation matiére 9)
22011 luglio [Olgiene alimentare Acceptation matiére i
> 2011 luglio [A giene alimentare Acceptation matiére

> 2011 luglio [Blgiene alimentare Acceptation matiére

> 2011 settembrefQ_giene alimentare Acceptation matiére 6 8/ 9]10 4 6 920 4 6 8/ 29 3
X 2011 k giene alimentare Acceptation matiére

3 2011 settembrel@ giene alimentare Acceptation matiére g L

7 2011 ottobre [O.giene alimentare Acceptation matiére 4 6 B 0 : 8] 19] 20 4 6 8 29

> 2011 ottobre [ giene alimentare Acceptation matiére

> 2011 ottobre giene alimentare Acceptation matiére 0

2 2011  ottobre [Q giene alimentare Acceptation matiére

> 2011  novembre] giene alimentare Acceptation matiére 4 8] 9|10 4 6 8 4 6 8 29 34
2 2011 novembrefQ.giene alimentare Acceptation matiére

2 2011  novembrdQ giene alimentare Acceptation matiére

X 2011 dicembre[Q, giene alimentare Acceptation matiére 6 8| 9|10 4 6 9)| 20 4 6 8 29| 34
2011 dicemt giene alimentare Acceptation matiére -
E T = I 1 G
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Elenco sistemi di procedure N° 1

definizione procedure predisposte Responsabile
Accettazione materia prl ma HaP033 consegna: Accettazione materia prima - Igiene alimentare
HaP034 Anomalie: Accettazione materia prima - Igiene alimentare
Igiene alimentare IG002 annuale: Sanificazione - igiene e profilassi 1 anni

************************************************************************ IG008 giornaliero: Sanificazione - igiene e profilassi 1 giorni
IG013 mensile: Sanificazione - igiene e profilassi 1 mesi
IG021 settimanale: Sanificazione - igiene e profilassi 1 settimane
IG023 trimestrale: Sanificazione - igiene e profilassi 3 mesi
IG026 semestrale: Sanificazione - igiene e profilassi 6 mesi
IG030 all'uso: Sanificazione - igiene e profilassi



Elenco procedure predisposte N° 9

definizione Istruzioni Operative raggruppamento Responsabile
Igiene alimentare
HaP033 consegna: Accettazione materia prima Con236 Verifica documentazione - Controlli Accettazione materia prima - dal
. ) Con241 Verifica temperatura all'arrivo - Controlli ) )
Iglene alimentare Con238 Verifica imballaggi - Controlli Igiene alimentare al
Periodicita Per028 Limiti di legge - Limiti
HaP034 Anomalie: Accettazione materia prima Corl28 Sensibilizzazione fornitori - Correttivi Accettazione materia prima - dal
. . Per028 Eccessiva contaminazione microbica - . .
Ilgiene alimentare pericoli Igiene alimentare al
Periodicita Per055 Presenza di inquinanti chimici o fisici -
77777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777 pericoli
Cor057 Respingere prodotto non idoneo -
Correttivi



Elenco

definizione

igiene e profilassi

procedure predisposte N° 9

Istruzioni Operative

raggruppamento

Responsabile

IG002 annuale: Sanificazione IGO01 tinteggiatura muri - generale - Igiene Accettazione materia prima - dal
L. ) . G001 tinteggiatura muri - generale - Igiene . .
igiene e profilassi Igiene alimentare al
Periodicita 1 anni
1G0O08 giornaliero: Sanificazione IgieI:|56003 detersione e disinfezione - pavimenti - Accettazione materia prima ) dal
igiene e profilassi IG004 detersione - pavimenti magazzino derrate - '9i€ne alimentare al
Periodicita 1 giorni Igiene . o o
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, IGOO05 detersione e disinfezione - carrelli, tavoli e
sedie - Igiene
IG006 detersione e disinfezione - contenitore
portarifiuti - Igiene
IG007 detersione - griglie di scarico - Igiene
1IG013 mensile: Sanificazione Cel:g(_)tl);edneetersmne e disinfezione - pareti delle Accettazione materia prima ) dal
igiene e profilassi IGO10 detersione - filtri - Igiene Igiene alimentare al
Periodicita 1 mesi IG011 detersione - scaffali di magazzino - Igiene
IG012 detersione - infissi - Igiene
1G021 settimanale: Sanificazione ] |g|i¢c:r?;4 detersione e disinfezione - pavimenti celle Accettazione materia prima ) dal
igiene e profilassi IGO15 disinfezione - pavimenti magazzino Igiene alimentare al
PeI’IOdICIté 1 Settlmane derrate - Iglene
IG016 detersione e disinfezione - piastrelle delle
pareti - Igiene
IG017 detersione e disinfezione - frigoriferi -
Igiene
IG018 detersione - cappe - Igiene
IG019 detersione - armadi, ripiani, sottotavoli -
Igiene
IG020 detersione - vetri - Igiene
1G023 trimestrale: Sanificazione IG022 derattizzazione - generale - Igiene Accettazione materia prima - dal
o . i IG022 derattizzazione - generale - Igiene ) )
igiene e profilassi lgiene alimentare al
Periodicita 3 mesi
1G026 semestrale: Sanificazione 1G024 d|S|nfgsta2|on9 - gen_erale - lgiene ~ Accettazione materia prlma B dal
o . i IG025 detersione e disinfezione - celle surgelati - . )
igiene e profilassi giene lgiene alimentare al

Periodicita 6 mesi



Elenco procedure predisposte N° 9

definizione Istruzioni Operative raggruppamento Responsabile
IG0O30 all'uso: Sanificazione . |;\(/3§||2|7 ?;teir:ione e disinfezione - piani dilavoro - Accettazione materia prima-  dal
igiene e profilassi 1G028 detersione e disinfezione - macchinari/  'diene alimentare al
Periodicita attrezzature / utensili - Igiene

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, IG029 detersione e disinfezione - contenitori
termici per trasporto - Igiene
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REGISTRO Igiene alimentare
RICERCA | Eenco ]  Miswe | inferventistraordinari | [ solo le misure della lista

DIGITAL

[ mostra anche la lista degli interventi

Insediamento Prova
data Soggetto Qggetto

N°  azioni 357 EE .

note  cambia ordinamento | uiore

X15/07/2011  Acceptation matiére premiere alimentaire
Igiene alimentare  1G002 annuale: Sanificazi

EL

X1507/2011  Acceptation matiére premiere aimentaire
Igiene alimertare  IGOO8 giornaliero: Sanificazi

b=

15/07/2011  Acceplation matiére premiere aimentaire
Igiene alimentare  1G013 mensile: Sanificazi

X15/07/2011  Acceptation matiére premiere ajimentaire
Igiene slimentare  1G026 Sanificazi

15072011 Acceptation matiére premigre alimentaire
Igiene alimertare 1G021 setti ificazi

1607720011 Acceptation matiére premiére alimentaire
Igiene slimentare  1G023 tril ificazi

X1507/2011  Acceptation matiére premiere afimentaire
Igiene alimertare 1001 tirteggistura muri - generals

X15/07/2011  Acceptation matiére premiere aimentaire
Igiene limertare IGO01 tirtesoistura muri - generale

X15/07/2011  Acceptation matiére premiére aimentaire
Igiene alimertare 1007 detersione - grigle di scarico

X15/07/2011  Acceptation matiére premiere afimentaire
Igiene alimertare 13004 detersione - pavimendi magazzing

X15/07/2011  Acceptation matiére premiere afimentaire
Igiene alimertare 15005 detersione e disinfezione - carreli,

X15/07/2011  Acceptation matiére premiere afimentaire
Igiene =limertare 100 detersions & disinfezions - contentore|

X1507/2011  Acceptation matiére premiere aimentaire
Igiene =limertare 153003 detersions & disinfezions - pavimenti

X15/07/2011  Acceptation matiére premiere afimentaire
Igiene alimertare 1010 detersione - filtri

<15/07/2011  Acceptation matiére premiere afimentaire
Igiene alimertare 13012 detersione - infissi

150772011 Acceptationmatiére premiére alimentaire
Igiene alimertare 1011 detersione - scatfali di magazzing

X15/07/2011  Acceptation matiére premiere afimentaire
Igiene alimertare 15008 detersione e disinfezione - pareti delle

X15/07/2011  Acceptation matiére premiere afimentaire
Igiene alimertars ITDES detersione e disinfezione - cell

100 E Vs <[4
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Tracciabilita dei prodotti
Si utilizza anche un archivio dei prodotti.

& Sistema Ambiente - [Speciali] IT Italiana (Teslia) ﬂ = E\@J@
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210312012 150538 @ Gistema Ambiente DIGITALIS
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Portugués

PAME FRANCESING - Pane con farma allungata it

PAME INTEGRALE - Pane con farine derivate da frumento.
PASTA DI SEMOLA DI GRAND DURA - in generals

[Gestione dalla lgiene alimentare: modelli di prodotto | Brasil Porty Jp
mocelisicil | madeli FARINACEL 0012 X Enghish: e

[__imodelii prociotta | (:RAKERS, FETTE BISCOTTATE E SMILL - in generale Eogand.
IESTENE, | GNOCCHI - in generale L
docunertazione | GRISSINI - in generale Frangais -
Registro. 1 PAME COMUMNE - Pane con farina tipo 00 Italiann J

»>

>

PASTA SECCAALL'UOYE - in generale )
iserire nelfarchivio dei prodott _ PRO0GT
PANE COMUNE
Consumo alimentare | terpodiscadenza___ 1gg |
ternperatura di conservazione  minima massimo| 20,0° C
Frodotto con farina tipo 0,00, seguendo le modalita di preparazione presiste dalla legge Lavarazioni
4171 96T n. SB0tt NI, art 14, con Faggionta degli ingredienti previsti dall'an.19. Le fatine Ri to materie prime
impiegate devono possedere le caratteristiche di composizione, relativamente al contenuto in & materie prime pervengono con un
urmiditd, ceneti, cellulosa o sostanze azotate, previste dalla legge n. 580/67 art 7-9 & non automezze; | material alimentar vengono

devono essere traftate con sostanze imbiancanti od altro non consentito. La farina impiegata
non deve risultare addizionata artificiosamente di crusca. Il contenuto in umiditd massimo
tollerato nel pane & quello previsto dalla leqge n. 38067 art. 16 e precisamente: pezzature fino
3 T0g max 29%, pezzature da 100 a 2509 max 31%, pezzature da 1000g max 40%. |l pane e
amito deve essere garantito di produzione giornaliera e non deve essere pane congenata can L—;TMWW%
il freddo o altre tecniche e successivamente rigenerato. La fornitura deve essere garantita: in S TEEHIE e YELIOND LYl

manaTTInn (hikinn nesate dnsate &

Stoccaggio materie prime
Le merci vengono stoccate su apposti
ancali, su scaffali o nelle celle frigoritere (a

Il sistema consente il controllo dei fornitori, la registrazione dell’ingresso e dell’'uscita dei
materiali con l'identificazione del lotto, I'utilizzo interno dei materiali, permettendo la rapida
identificazione della provenienza e del punto di trattamento.

Gestione dei rifiuti e delle emissioni
Il database collega le fasi del ciclo alla gestione dei rifiuti e delle emissioni, fornendo
importanti dati di verifica.

Contesto di rischio, contabilita ambientale e bilancio ambientale di prodotto

E evidenziata I'analisi piu generale dei rischi di processo.

Il sistema elabora una contabilita quantitativa dei parametri considerati da cui viene
ricavata anche un calcolo per unita di prodotto.
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